PRANZO DI PASQUA ore 12:45

Menu Pesce
ANTIPASTI:

Insalata di mare con verdure,
Salmone marinato agli agrumi con salsa greca,
Gamberetti in salsa rosa
Pesce spada con glassa al balsamico e alici marinate

Polenta alla marinara

PRIMI PIATTI:

Chitarrine allo scoglio bianche
Passatelli ai frutti di mare e pomodoro fresco

SECONDI PIATTI:

Grigliata mista del Adriatico:
(Sogliole, spiedini di gamberi e calamari, coda di rospo, seppioline)

Frittura mista:
(calamari, gamberi e alicine)

contorno di patate fritte e insalata mista
SORBETTO AL LIMONE
DOLCI:

Semifreddo alle creme
con spumante Asti D.O.C.G. e BRUT Fontanafredda

CAFFE’ E DIGESTIVO

Vini in caraffa:
Bianchello del Metauro (Fiorini)
Pinot frizzante (La Delizia)

€ 55,00 A PERSONA

Menu Carne
ANTIPASTI:

Crostino alle verdure,
Crescia di Pasqua al formaggio con salame nostrano,
Prosciutto e pecorino stagionato con confettura di pere

Polenta ai funghi misti con scaglie di grana

PRIMI PIATTI:

Cappelletti in brodo
Tagliatelle all’anatra

SECONDI PIATTI:

Coniglio in porchetta, ripieno, al forno

Tagliata di rosmarino e sale grosso e Agnello scottadito
contorno di patate fritte e insalata mista

SORBETTO AL LIMONE
DOLCI:

Semifreddo alle creme
con Spumante Asti D.O.C.G. e BRUT Fontanafredda

CAFFE’ E DIGESTIVO

Vini in caraffa:
Bianchello del Metauro (Fiorini)
Colli Pesaresi Sangiovese (Fiorini)

€50,00 A PERSONA

Bambini sotto i 10 anni meta prezzo



